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Un tinto "Syrac’ de Vinalmanzora, elegido

el mejor vino de las bodegas de Almeria __

JOSE MARIA
GRANADOS

>4 jmgranados@ideal.es

El Didacus Barrica
2010 se impuso entre
16 candidatos y dejo
en segundo lugar a
Bodegas Valle de
Laujary Pedro

Garcia Gil

:: JOSE MARIA GRANADOS

[ El tinto ‘Didacus Syrac
Barrica 2010’ de las Bodegas Vinal-
manzora se ha impuesto entre 16
caldos fabricados en Almeria en el
concurso organizado por la Dipu-
tacion para seleccionar el mejor
vino tinto de la provincia. La elec-
c10n se mantuvo en secreto du-
rante todo el fin de semana des-
pués de que un jurado, formado
por una treintena de expertos se-
leccionados entre el sector de la
hosteleria, la restauracion y la gas-
tronomia en general, participaran
en la cata a ciegas que se celebro
el pasado jueves en el Patio de Lu-

ces del Palacio Provincial, en una

sesion que se prolongo por espa-
cio de unas tres horas y en la que
tuvieron oportunidad de acceder
a los 16 vinos —uno por bodega-
que optaban al galardon.

Fue ayer lunes cuando el presi-
dente de la Diputacién, Gabriel
Amat, desveld el resultado y reali-
z0 la entrega de los premios: Un pr1i-
mero para las bodegas seronenses y
dos segundos: Vina Laujar y Bode-
gas Pedro Garcia Gil, de Oria. Los
tres tintos premiados corresponden
a cosecha elaborada con la variedad
‘Syrah’. El concurso, que se ha plan-
teado desde la institucion provin-
cial con el objetivo de promocionar

- los caldos de Almeria, ha contado

con una muy buena participacion,
lo que ha destacado Amat durante
su intervencion. Amat ha resaltado
asimismo la evolucién de sector vi-
tivinicola de la provincia en los ul-
timos afios «que ha conseguido cre-
cer tanto en numero de bodegas
como en la calidad de sus vinosy.

El acto cont6 también con la pre-
sencia del diputado de Agricultura,
Oscar Liria y el coordinador del Con-
curso, Francisco Freniche. La elec-
cion se ha hecho de entre mas de una
quincena de bodegas participantes
que previamente habian selecciona-
do uno de sus vinos a concurso que
se realizo con ‘Cata a Clegas’ por-
que las botellas tienen todas sus
etiquetas ocultas —en este caso con

‘papel de aluminio- y los miem-

bros del jurado s6lo conocian del
VINno una numeracion en base a la
que puntuaron.

Los objetivos de este concurso
pasan por promocionar las elabo-
raciones de vino tinto de las bo-
degas almerienses, asi como 1m-
pulsar en la provincia la cultura
del vino y el consumo moderado
de esta bebida con cualidades tan
positivas para la salud.

Ficha del Didacus
Syrah Barrica 2010
de Vinalmanzora

v Ja M. G

ALmERIAL Los datos de sumiller
ofrecidos tras el concurso por los
técnicos de la organizaciéon del
evento enologico indican que el
vino ganador es un tinto que en
la Fase Visual se presenta como
un Rojo picota con reflejos pur-
pura debido a su juventud, de
capa media-alta. Limpio y lige-
ro en su movimiento, de lagri-
ma pausada y lenta pero firme,
muy Vvivo.

Fase Olfativa: Aromas limpios,
es noble y franco en su expre-
sion, con agraciada aportacion
de la madera en notas balsami-
cas que evolucionan desde la vai-
nilla a ligeros toques mentola-
dos, caramelo de cafe con leche.
Expresa su climatologia de frias
noches por encima de los 900
metros de altitud, y dias con el
sol del marco almeriense, que se
reflejan en su lagrima atrayen-
temente licorosa reivindicando
su caracter mediterraneo. Una
vez aireado se aprecian notas es-
peciadas de hierbas de monte y
frutas muy marcadas (guindas),

toques anisados, mermelada de
tomate, fondos de café. Es ner-
vioso en el proceso, dando ciclos
muy cambiantes seguin pasa su
periodo de aireacion en la copa.
Fase Gustativa: De entrada es
fino, fresco, bebible. De tanino
delicado, pero persistente en el
paladar. De terrosa amplitud jun-
to a las notas licorosas volviendo
el balsamico (anis, mentol) apa-
reciendo expresiones florales
(violetas). Fruta madura en
escarcha que se enlaza con
el alcohol y la crianza en
barrica con una precisa
redondez de equilibrio.
Sensacion de ligera gra-
sa que da connotaciones
de frutas embalsamadas
en licor que recuerdan a
los finos destilados alsa-
clanos. De caracter joven
y muy prometedor.
Fase Retronasal: Frutal
y torrefacto con un recue-
ro de humo de tabaco, £
nostalgia de tierra de vi-
nedos en sus estaciones
mas humedas y frias.
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Diego Gea, el bodeguero:
«Cuatro anos de premios»

:: ELOISA BENITEZ

SERON. Diego Gea es el orgullo-
SO propietario y gerente de las bo-
degas que acaban de recibir el pre-
mio al mejor vino de Almeria.
-;Como te ha sentado este
reconocimiento a nivel 4
provincial después de al-
gunos fuera de ella?

-La bodega de Seron vie-
ne recibiendo diversos re-
conocimientos, premio

envejecimiento en barrica borde-

lesa de roble, por un periodo de 8

meses y un posterior envejecimien-

to yredondeo minimo en botella

de otros 8 meses.

-;En qué afio se constituyo

labodega? ;qué volumen

i de produccién trabajais?

! - —La bodega de Ser6n fue

¥ fundada en 2007 y elabora
exclusivamente de sus pro-
pios vifiedos los vinos tin-

Mezquita 2009, premio

Diego Gea

to Didacus y los Blancos

Bacchus 2010, premio
Cinve 2011y ahora premio al Me-
jor Vino de Almeria 2012. Este ul-
timo significa un reconocimiento
de nuestra propia gente, y uno se
siente «profeta en su tierray.
~:Qué caracteristicas principa-
les encontramos en premiado?.
~El vino tinto Didacus barrica 2010,
estd elaborado de forma monova-
rietal de uva Syrah 100%, posee un

Saetias. Su produccion ron-
da las 20.000 botellas.

~ ;Cual es el precio aproximado
de venta al publico?

-Elvinose vende,apartedeenla
propia bodega Vinalmanzora, S.L.,
a través de la distribuidora la Fila-
bresa de Serdn con un precio apro-
ximado de 6 euros la botella; 1o
que le hace ser un vino con una
excelente relacion calidad precio.



